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Résumé: 

Les huiles essentielles ont déjà attiré l'attention de nombreux 

universitaires et industriels en vue de développer de nouvelles 

substances, pouvant être utilisées pour la préservation des aliments 

ou pour les besoins de l'industrie cosmétique et chimique. 

Dans ce chapitre, nous insisterons sur la production des huiles 

essentielles par les plantes, leurs extraction et certaines de leurs 

propriétés d'intérêt pour la préservation des aliments 

et le traitement de certaines infections. Ainsi nous traitons l'activité 

anti-oxydante des huiles essentielles par le test au DPPH puis 

l'activité antibactérienne par la détermination de la CMI 

et de la CMB pour quelques bactéries à Gram positives et à Gram 

négative. 
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